
SALADE POMMES DE TERRE, HARICOTS VERTS ET GESIERS

Menu
L E S  T A P A S   5 . 8 0 €

MOULES A LA MARINIÈRE
MUSSELS A LA MARINIERE (WITH WINE SAUCE)

POMMES DE TERRE PIQUANTES
SPICY POTATOES

L E S  E N T R E E S / S T A R T E R S   7 . 9 0 €

GASPACHO

TERRINE CAMPAGNARDE 
COUNTRY TERRINE

TERRINE DE CHEVREUIL
DEER TERRINE

VELOUTÉ SAFRANÉ MOULES ET JULIENNE DE LEGUMES
MUSSELS AND VEGETABLES IN VELVETY SAFFRON SOUP

L E S  P L A T S  F R O I D S / C O L D  D I S H E S  
1 5 . 3 0 €

POTATO, GREEN BEAN AND GIZZARD SALAD

SALADE DE RIZ PROVENCALE ET THON

L E S  P L A T S  C H A U D S / H O T  D I S H E S  1 5 . 3 0 €

BOEUF BOURGUIGNON POMMES DE TERRE ET CAROTTES
BOURGUIGNON BEEF WITH CARROTS AND POTATOES

MOULES A LA CRÈME 
MUSSELS (MUSSELS WITH CREAM LEEK FONDUE) 

EFFILOCHE CANARD A LA TOMATE MOGETTES
DUCK CONFIT PARMENTIER

PAVE DE SAUMON
salmon steak

RAVIOLIS 3 FROMAGES
3 CHEESE RAVIOLIS 

SPAGHETTIS À LA BOLOGNAISE

SPAGHETTIS CARBONARA

TAGLIATELLES MARINERA (AVEC MOULES)
TAGLIATELLE WITH MUSSELS

TARTIFLETTE A LA RACLETTE

VELOUTE DE PDT POIREAUX ET JAMBON DE VENDEE
VEGETABLE SOUP

L E S  D E S S E R T S   7 . 9 0 €

CRÈME VANILLE
VANILLA CREAM

CANELES DE BORDEAUX AU SIROP
VANILLE

PANNA COTTA AUX POMMES
CARAMELISEES

LEMON TART REVISITED

ASSIETTE DE 3  FROMAGES
ASSORTMENT OF 3 FRANCH CHEESES 

L E S  G L A C E S / I C E  C R E A M S
4 . 0 0 €   

CHOCOLAT CRAQUANT
CRUNCHY CHOCOLATE

CITRON DÉLICE SORBET
LEMON SORBET

FRAISE SORBET
STRAWBERRY SORBET

VANILLE DÉLICE
VANILLA DELIGHT

*SOUS RESERVE DE DISPONIBILITES

GAUFRES/WAFFLES

NATURE        4.00€
CONFITURE    5.00€
CHOCOLAT    6.00€NAVARIN DE VOLAILLE

POULET AU CURRY ET POIVRON, POMME DE TERRE
CAROTTE

CHICKEN STEW

CHICKEN CURRY WITH BELL PEPPER POTATOES AND CARROTS
 

CREME AU CHOCOLAT
CHOCOLATE CREAM

CRÈME CARAMEL
CARAMEL CREAM

ROUGAIL SAUCISSES 
SAUSAGE ROUGAIL

TARTINADE TOMATE SECHEE ET POIVRON
SUN-DRIED TOMATO AND ROASTED RED PEPPER SPREAD

TARTE AU CITRON REVISITEE

TARTINADE SAUMON BASILIC POULET BASQUAISE RATATOUILLE 

LASAGNE BOEUF A LA MAXICAINE

POULET AU CIDRE POMMES DE TERRE CAROTTESBOUDIN NORMAND AUX POMMES
NORMANDY BLACK PUDDING WITH APPLES

SALADE GOURMANDE QUINOA BOULGOUR ET PETITS
LEGUMES

PROVENCAL RICE AND TUNA SALAD

GOURMET SALAD WITH QUINOA BULGUR AND SMALL
VEGETABLES

SALMON AND BASIL SPREAD

MEXICAN STYLE BEEF LASAGNA

CHICKEN BASQUAISE
 
CHICKEN IN CIDER SAUCE

RIZ AU LAIT A LA VANILLE

VELOUTÉ CAROTTES,, POTIRON ET FROMAGE FRAIS
CARROT, PUMPKIN AND CREAM CHEESE SOUP


